Suroviny:

)\ 7 Y
FLour

=4 500 g hladké mouky

3300 ml viazného mléka
1 zloutek

., 40 g cukru

~ 70 g masla
Spetka soli

T vanilkovy cukr
trocha strouhané citronové kury

4w 25 g Cerstveno drozdi

Napln:
marmelada




Postup pripravy:

1.Z uvedenych surovin zpracujeme
2.Vykynuté testo rozdelime na dva dily, kazady rozvalime na

nlacku a na po
Doprostred ko

ovinu vyznacime sklenickou
ka dame marmeladu ne
orikryjeme druhou polovinou testa, poradne kolem kopecku
marmelady zamackame a sklenic

eC

o/

tésto.

KOU VYKro|

Nebo z testa vykrajime kolecka. N
marmeladu nebo povidla, dr

poradne stlacime okraje.
3. Naskladame na plech vylozeny papirem na peceni a
nechame dalsich 30 minut kynout.
4. Pak upeceme na 180 °C asi 12-15 minut dozlatova.

a polovin

kolecCka.

DO povidla,

ime koblizky.
U koleCek dame

uhym koleckem prikryjeme a



